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TATLI KREP HAMURU

150 gr (1+1/4 su bardagi) un

1 corba kasigi toz seker

3 yumurtanin sarisi

75 gr (5 corba kasigi) tereyadi (eritilmis)
100 gr (1/2 su barda@) sat

100 gr (1/2 su bardagi) soguk su

3 ¢corba kasi§i vishe suyu

Un ve sekeri orta boy bir kaseye eleyiniz. Ortasini gukur yaparak yumurta sarisi ve eritilmis tereyagi katiniz.
Tahta bir kasikla yumurta ve yagdi una yavasca yediriniz. Yavas yavas sut ve suyu katip, purtiksuz bir bulamag
olana kadar karistiriniz. Visne suyunu katip, iyice kanstiriniz. (Bulamag hala purtiklu ise stizgegten stiziiniiz.)
Kasenin Ustin( Orterek 2 saat buzdolabinda beklettikten sonra kullaniniz.
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