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TATLI KOFTE (MUGLA)

Mugla Valiligi

5 It. GzOm sirasi

3 yemek kasigi un

3 yemek kagsigi nisasta
Tam kurumamig ceviz

Uzim sirasi, ocada alinan blyik bir tencerede kaynatilir. Sira kaynarken ayri bir kapta un ve nisastaya biraz
sira karigtirilarak civik bir hamur yapilir. Hamur, iginde topak kalmamasi igin elekten gegirilir, koyu kivama
dénmeye baglayinca karistira karistira siraya ilave edilir. Siranin yiizi burusmaya basladiginda pismis demektir,
ocaktan alinir.

Pisen sira sinilere dokilUr, bir glin sonra baklava dilimi seklinde kesilir, kurumasi i¢in bir hafta kadar serilir.
Sonra bir bezin icine alinir, saklanir.

Not: Tath kéfte kisin diger cerezlerle birlikte yenir, misafire ikram edilir. Seker ilave edilmedigi icin tadi da hafiftir.

© lezzetler.com tarif no:131319 « adi:Tath Kéfte (Mugla) « gdnderen:ilksen « indirme tarihi:22.05.2024 - 14:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tatli-kofte-mugla-vt96710
http://www.tcpdf.org

