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TATLI KIRMIZI BIBER SOSLU TAVUK NOODLE

www.asyagurme.com

150 Gram Egg Noodle, (veya 3 parca)

200 Gram Tavuk Gégus, Ince dilimlenmis

4 Adet Bebek Misir, Kliglik parcalara kesilmig

2 Su Bardag! Taze Fasulye, Ince seritler halinde kesilmig
1 Adet Yesil Biber, Ince seritler halinde kesilmig

4-6 Adet Mantar, Ince dilimlenmig

3 Yemek Kasigi Tatl Kirmizi Biber Sosu

2 Tatl Kasigi Balik Sosu

1 Yemek Kasigi Lime Suyu

1-2 Yemek Kasigi Aycicek Yagi

Noodlelari genis bir kaseye alin ve tzerine bir miktar kaynar su dékin. Noodlelari yaklasik 5-6 dakika kaynar
suda beklettikten sonra bir ¢catal yardimiyla birbirinden ayirin ve suyunu stizip, bir kenarda bekletin. Bir bagka
kasede ise, ince dilimlenmis tavuklar tath kirmizi biber sosu ve balik sosuyla karigtirin.

Aycicek yagini wok tavada isitin. Soslu tavuklari ilave edin ve yaklasik 3-4 dakika orta dereceli ateste soteleyin.
Ardindan bebek misirlari, fasulyeleri, yesil biberleri ve mantarlari ilave edip, 2 dakika daha soteleyin. Son olarak
noodlelari ve lime suyunu da ilave edip, 1 dakika boyunca karistirarak sotelemeyi sirdirin. Ardindan yemegi
ocaktan alin ve sicakken servis edin.
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