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TATLI KAYISI DOLMASI (MALATYA)

Y2 kg kuru kayisi

1 su bardagi ceviz ici

2 corba kasiJi bal veya toz seker

2 yemek kasigi tereyagi

4 corba kasigi toz seker

biraz hindistancevizi veya yesil fistik

Kayisilar yikanir 10-15 derecede 1lik suda islatilarak siiziiliir. Diger tarafta ceviz havanda déviilir. igine bal veya
toz seker konularak iyice karistirilir. Szllen kayisilarin kanatlari agilip ikiye ayrilir (birbirinden kopmayacak
sekilde) Kanatlarin bir tarafina cevizli i¢ konularak, diger kanat tizerine kapatilir, sikigtirilir.

Yaglanmis firin tepsisine bir sira halinde dizilir. Bir cay bardagi su tzerinde gezdirilir.Kayisilarin Gzerlerine kiguk
parcalar halinde tereyadi konur. Dort kasik toz seker serpilerek firinda 20-25 dakika pisirilir. Servis tabagdina
alinarak Gzerine hindistancevizi veya yesil fistik serpilerek servis yapilir.
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