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Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

1 yumurta

100 gram tereyagi
Kremasi igin

2 su bardagi sit

2 yumurta sarisi

5 gorba kasigi seker
1 paket vanilya

3 gorba kasigi un

1 gorba kagidi tereyag
Uzeri icin:

600 gram tath kabak
2 adet karanfil

TATLI KABAK SEPETLERI

Hamurunu hazirlamak igin derin bir kabin igine unu ve yagi alip elinizle kumgibi olana dek ovalayin.Uzerine
yumurta ve bir tutam tuz ekleyip yogurmaya devam edin ve kivama gelince de tart kalibina kenarlarini yikseltip
yerlestirin. Hamurdan biraz ayirip icine kakao ekleyip tzerine sepet gibi gériinmesi igin burgu cubuklar
yapabilirsiniz.Ve hepsini firinda 200 derecede pismeye birakin. Bu arada kremasi igin kiicUk bir tencereye sit,
seker, un ve yumurta sarisini ekleyip cirpin.Koyulasincaya kadar pisirin.Ocaktan alip tGzerine tereyagdi ve
vanilyay ekleyip karigsima yedirin. Sogumaya birakin. Bu arada kabaklar karanfili az suda haglayip kip seklinde
dograyip hazirlayin. Firindan ¢ikan tart hamurun Gzerine sogumus kremay! yerlesgtirip tizerine de haglanmig
kabaklari dizin. Istenirse yaninda ¢ig badem serpin ve ikram edilir.
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