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TATLI ISKOC EKMEGI

100 margarin

2 bardak beyaz un

4 corba kagig! seker

1 tutam tuz

1 paket kabartma tozu
2 adet yumurta

2 bardak krema

Unu ve kabartma tozunu genis bir kaba eleyip tuzu ve sekeri ilave edip ¢atal ile iyice karistirin. Dolaptan yeni
¢clkmig sanayagini rendenin ince tarafiyla unun Ustiine rendeleyin. Parmak uglarinizla hafifce ovalayarak
karistirin. Karisim ekmek kirintisini andiran bir gérinimde olacaktir.

Yumurtalar ayri bir kapta 2-3 dakika ¢atalla veya telle ¢irpin.

Yumurtalari ve kremayi karigsima ilave edip mUmkuin oldugunca az elleyerek 2 beze haline getirin. Bu tip yagh
hamurlari (tart tabanlari ve un kurabiyesi gibi) cok az temasla sekillendirmek gereklidir. Aksi halde, pisirdiginiz
scone'lar gok sert olacaktir.

lyice yaglanmig tepsiye 3'er cm aralikli yerlestirin.

Onceden isitilmis 200 derece firinda yaklasik 15 dakika, ya da Usti iyice kizarana kadar pisirin. llik servis edin
Bezeleri unlanmig tezgaha alip elinizle bastirarak 2 cm kalinliginda ag¢in. Bigaginizi iyice unlayarak resimdeki
gibi 6 esit parcaya kesin. Geleneksel olarak scone'lar bu sekilde kesilir ve liggen seklindedir.
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