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TATLI HASHASLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

3 ¢corba kasiJi hashas ezmesi
1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Hashas, seker ve siviyag, mikserle karistirilir. Sonra yumurtalar kirilir, siviyag ve yogurt eklenir. Bir sire
karistirdiktan sonra un ve kabartma tozu eklenir, kisa sure karigtirilir. Yaglanmis kek kalibina dékaldr. 170
derece firinda 50 derece pigirilir.

© lezzetler.com tarif n0:90133 « adi:Tath Hagshagh Kek « génderen:klima « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tatli-hashasli-kek-vt66173
http://www.tcpdf.org

