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TATLI BURGER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 tath kasidi mahlep

0,5 ¢ay bardagi toz seker

125 g yumusak margarin

1 yumurta aki

1 su bardag@ ilik sit

1 su barda@i ¢ekirdeksiz kuru Gzim
Dolgu:

2 adet armut

1 su bardagi su

1 yemek kasigdi toz seker

2 adet portakal

300 g kuvertir gikolata

1,5 cay bardagi findik king

8 tath kasigi fistik ezmesi

2 poset Dr. Oetker Hazir Bégurtlenli Sos
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi sit

1 yemek kasigi susam

Unu derin bir kaba alin. Mayay! ilave edip kagik ile karigtirin. Mahlep, toz seker, margarin, yumurta aki ve ilik
sUtu ilave edip yumusak ele yapismayan bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Uzerini kapatip 40-50 dakika
bekletin.

Armutlarin kabugunu soymadan ince yuvarlak dilimler seklinde kesin. Su ve toz sekeri bir tencereye alin. Armut
dilimlerini ekleyin ve kisik ateste yumusayincaya kadar yaklasik 5-10 dakika kaynatin.

Portakallarin kabuklarini soyun. Dilimlere ayirip zarlarini soyun ve kiigtk kiipler seklinde dilimleyin. Kuvertiri
benmari ydntemi ile eritin. Findik kirdi ve hazirladiginiz portakallari ekleyip kasik ile karigtirin. Bekletmeden
pisirme kagidi Uzerine 6 cm ¢apinda 8 adet daire yapin. Buzdolabinda bekletin.

Mayalanan hamuru tezgaha alin, kuru Gzimleri ilave edin ve kisa bir stre yogurun. 8 esit pargaya bolin, her
birini eliniz ile kuru Gzimler hamurun i¢ kisminda kalacak sekilde yuvarlayin. Firin tepsisine siralayin, Gzerlerini
kapatin ve 10-15 dakika bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C )

Yumurta sarisini sit ile karigtirip hamurlarin Gzerine sirin. Uzerlerine susam serpin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarin ve Gzerlerini mutfak bezi ile 6rterek sogumaya birakin.

Soguyan hamburger ekmeklerini enlemesine ikiye kesin. Alt kisimlarina birer tath kagigi fistik ezmesi strin.
Hazirladiginiz portakall gikolatalar Gizerine yerlegtirin. Uzerlerine Gger dilim armut koyun ve bogurtlenli sos
doékin. Ust ekmekleri kapatip servis yapin.
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