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TATLI EKSI SOSLU TAVUK

Ozgiir Sef

100 GR TAVUKGOGSU

1 ADET ACI YESILBIBER

1 ADET SOGAN

3 KASIK ELMA SIRKESI

2 KASIK TOZ SEKER

3 KASIK KETGAP )

1 TATLI KASIGI SUSAM YAGI
1 ADET LIMON

1KASIKUN

1 PAKET ZEYTINYAGLI LAY'S
1 TATLI KASIGI MISIR NISASTASI

Tatl Eksi Soslu Tavuk - Tavuklari 6nce derin bir kap igerisinde un ve ince kirilmig Lay's ile kaplayip, fritézde ya
da derin yagda kizartin. Diger tarafta biberi ve sogani kiip kiip dograyip derin bir wog tava i¢erisinde susam yagi
ile birkag kere ¢evirin. Ketcap, limon suyu, toz seker ve sirkeyi tavaya dékup, dnceden kizarmig tavuklari da
icine atin. Tavayi ocaktan almadan énce nisastayi 2 kasik su ile ezip yemege karistirin. 1 dakika sonra ocaktan
alin.
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