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TATLI VE EKSI SOSLU TAVUK

4 Adet Yumurta Sarisi

6 Corba Kasigi Misir Nisastasi

1 Adet Blylk Boy Sogan

2 Adet Havug

2 Adet Kirmizi Biber

2 Adet Tatli Yesil Biber

200 Gr. Tath Eksi Sos (Sweet&Sour Sauce)
1 Cay Kasig Tuz

4 Corba Kasig kizartma yagi

Tavuk goguslerimizi orta blyUkllkte kip kip dogruyoruz. Once misir nisastasina sonra yumurta sarisina batirip
kizgin yagda rengi hafif deg@isip sararana kadar kizirtiyoruz, havlu kagit serilmis borcama stzup aliyoruz.
Soganlarimizi yarim ay seklinde dogruyoruz, diger biitlin sebzelerimizi jlilyen dogruyoruz.

Tenceremize yagimizi koyup 6nce sogan ve havuglarimizi 5 dakika kadar kavuruyoruz.

Ardindan kirmizi ve yesil biberlerimizi de koyup 2 dakika daha kavuruyoruz.

Tavuklarimizi ve tuzumuzu ekleyerek 15 dakika daha kavurmaya devam ediyoruz.

En son tatl eksi sosumuzun hepsini dokip 3 dakika kadar sosu yemegimizle buttnlestiriyoruz.

Daha sonra altini kapatip sicak olarak servis ediyoruz.

Not: Tatli Eksi Sosu blyik marketlerde bulabilirsiniz.
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