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TATLI EKSI SOSLU CITIR TAVUK

EyUp Seving

500 g. tavukgégsu

1 su bardagi un

3 adet yumurta

200 g. kuru tel kadayif
Tath eksi sos icin

1 su bardag sirke

Y2 su bardagi seker

1 tath kasidi tereyad
2 yemek kasi§i soya sosu
2 dis sarimsak

1 tath kasidi pul biber
1 tath kasidi nisasta

ilk dnce tatl eksi sosu hazirlayin. Sirkeyi kaynatip yaklagik 2/3’iinii gektirdikten sonra, sarimsag incecik
dograyip ekleyin. Pul biber, seker, tereyadi ve soya sosunu da ilave edin. Tekrar kaynadiktan sonra 2 yemek
kasidl soguk su icinde erittidiniz nisastayi ekleyip 5 dk daha kaynatin ve ocaktan alin. Sogumaya birakin.
Tavukgoéguslerini julyen dograyin. Sirasiyla un, ¢irpiimis yumurta ve tel kadayifa bulayin. Derin bir yagda altin
sarisi renk alana kadar kizartin. Bir kagit havlu Gzerine kevgirle ¢ikararak yagini stizdirin. Hazirladiginiz tatli
eksi sos esliginde servis edin.
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