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TATLI EKSI SOS

1 yemek kasigi bugday nigastasi
1 yemek kasigi su

1 fincan ananas suyu

3 yemek kagsig piring sirkesi

2 yemek kasigi toz seker

3 yemek kasigi ketcap

1 yemek kasigi soya sosu

Kiguk bir kapta bugday nisastasi ve suyu karistirip 5 dakika kadar bekletin.

Orta boy bir tencereye ananas suyu, piring sirkesi, seker, ketcap ve soya sosunu koyun.
Malzemeleri orta ateste pisirin.

Nisasta karisimini da ekleyin ve koyulasana kadar pisirin.

Sosu hemen kullanabilir veya siselere koyabilirsiniz.

Tath eksi sosunuz hazir.
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