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TATLI EKMEK SUFLESI

www.miele.com.tr

14 dilim Beyaz Ekmek

80 gr. Tereyag, yumusak, tuzsuz
8 Yumurta sarisi

150 gr. Seker

1 Vanilya gubugu

300 ml Sut

300 ml Krema

100 gr. Kuru Uzim

Ustlne serpmek igin:

Seker

Kare bigimindeki sufle kalibini biraz tereyagi ile yaglayiniz.

Ekmegin kitir tarafini kesin, ekmek dilimlerine kalan tereyadini siirlin ve ¢aprazlamasina kesin.

Yumurta sarisini ve sekeri bir kapta ¢irpiniz.

Vanilya gubuklarini uzunlamasina bdlin ve sitle birlikte ve kaymakla bir tencerede isitin. Vanilya gubuklarini
¢ikarin ve sitl yavas yavas devamli karistirarak yumurta-seker-karigimina ekleyin.

Ekmegin yarisini sufle kalibina dagditin, Gstline kuru GzUmleri serpin ve kalan ekmegi Ustline yayin.

Sicak yumurtal stu esit olarak Ustline dékin ve 20 dakika ¢cekmeye birakin.

Bunun arkasindan biraz seker serpin ve dnceden isitilmis firna sirin.
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