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TATLI EKMEK

Malzeme

- 1 su bardagdi un

- 1 yemek kasigi pudra sekeri

- Va cay kasigi tuz

- 2 adet yumurta

- 1 su bardag stt

- 2 paket kabartma tozu

- Y2 kutu Sana Kase peynirli sandvi¢ sirme
- 4 yemek kasig gilek receli

Hazirlanisi

1. Derin bir k&seye unu, pudra sekerini, tuzu, sitd, kabartma tozunu koyup hamur haline getirin.

2. Tavayi atese koyup hafifce kizdirn.

3. Hazirladiginiz hamurdan kepce yardimiyla dolu bir kepge alip tavaya krep hamuru biyUkliginde ddkip
hamurun her iki tarafi pisinceye kadar kizartin.

4. Pisen tatl ekmegi tabaga alip Uzerine bir bigak yardimiyla ilk 6nce Sana Créme Bonjour peynirli sandvi¢
sUrmeyi sUrtp Uzerine gilek recelini yayin.

5. Ayni sekilde kizarttiginiz 2. kat tath ekmegi receli ekmek katinin tizerine koyup Sana Créme Bonjour peynirli
sandvi¢ sirmeyi Uzerine surlp cilek regelini yayin.

6. Tath ekmekler bitene kadar bu sira ile ekmekleri hazirlamaya devam edin. En son kati tatl ekmek bitirin.
7. Sana Creme Bonjour peynirli sandvi¢ sirmeli tatl ekmegi pasta dilimler gibi Gi¢gen kesip katlarin
dagilmamasi icin kirdan batirin.

8. Servis tabadina alip servis edin.
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