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TATLI EKMEK ASI (KILIS)

Zeytinyagi 1sitilir, sogan dogranir. Bolca domates ve taze kirmizi ya da yesilbiber de dogranarak sogana eklenir.
lyice pisirilir. Su eklenir. Igine kuru ekmek eklenir, kararinda tuz katilir. Ekmekler yumusayinca ¢orbamsi bir
kivamda servis edilir.

Not: icinde eksi olmadii icin tath ekmek asi deniyor. Simdilerde unutulmaya yiiz tutmus bu yemege istenirse
-sogandan 6nce- kiyma da eklenip yagda bu sekilde kavruluyor. Polatbey kdylinde ise ekmek olarak yutka
ekmegi kullaniliyor. llkin zeytinyaginda sodan ve domates, biber kavrulup asimi tutuluyor, sonra da bu kirilmig
yufka ekmeklerinin Uizerine ddkdltyor.
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