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TATLI COREKLER

3 yumurta

1 paket kuru maya

1 paket vanilya

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 su bardag st

1 cay baradi pudra sekeri
1 cay kasigi mahlep

3 su bardagi un

1 cay bardagi toz findik

2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

1 cay bardagi pudra sekeri
1 limon

1 paket vanilya

Iik sOttn icine kuru mayay!i ve bir miktar unu koyup boza kivaminda bir karigim yapip 10 dakika bekletin. Mayasi
kopukli hala gelmig olan bu karigimin igine yumurta pudra sekeri, mahlep, findik, un ekleyip yumusgak bir hamur
yapin. Bu hamuru 10 dakika kadar dinlendirip unlanmis tezgah Uzerinde agin. Istenirse Uzerine tahin ve ceviz
sUrip de yapilir. Hamuru rulo seklinde sarin. Dilimlere ayirip tepsiye dizin. Firinda 200 derecede Uzeri
kizarincaya kadar pisirin firndan ¢ikina Gzerine limon suyu ve pudra sekerini vanilya aramasiyla karistinp sirin.
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