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TATLI COREKLER

560 g pasta unu
200 g Beyaz Seker
10 ml tartar kremasi
2,5mltuz

250 g margarin

5 ml karbonat

30 ml stt

2 yumurta

5 ml vanilya esansi
2 yumurta

5 ml Vanilya esansi

Firini 6nceden 180°C'de isitin.

Unu, sekeri, tartar kremasini ve tuzu birlikte karistirin.

Parmaklarinizi kullanarak margarini un karigimina surtiin ve ekmek parcaciklari gibi gériiniinceye kadar buna
devam edin.

Sodyum bikarbonati sitin i¢inde eritin.

Yumurtalari kirin ve Ustlne vanilya esansi ekleyin.

Sodyum bikarbonat ve kirllmis yumurtalari un karigimina ilave edin.

lyice karigtirarak diizgiin bir bulamag elde edin.

Hamuru plastik folyoyla kaplayin ve 30 dakika (ya da daha uzun sureyle) buzdolabinda tutun. (Bu tarifle birgok
¢corek yapilabilecegi icin hamurumu 3 parcaya ayirmayi ve sonrasinda da diger ikisini buzdolabinda saklayip
pisirmek istedigimde ¢ikarmay: tercih ederim. Bu, ¢érek kavanozumda her zaman taze ¢orekler oldugu
anlamina gelir!)

Biraz unlanmis bir ylizeyde (bazen eger karisim ¢ok yapiskansa ben bolca un dékiyorum) hamuru 4 mm
kalinhginda acin ve tercih ettiginiz kesiciyle disari dogru bastirin.

Yagl firn tepsisine yerlegtirin.

Her bir biskuviye biraz daha ¢ok seker / kuru yemis serpin.

Tam kivamini buluncaya kadar 8-10 dakika pisirin. Renkleri kararmaya baglayacaktir. Yapismamasi igin
sogumaya birakin.

Egder sogudugunda tamami yenmezse biraz daha krema kaplamasi eklenmesini dneririm. Kimileri Ustiine
sadece biraz daha seker serper, fakat biraz daha oturmasi i¢in krema kaplamasi da eklenmesini éneriyorum.
Krema kaplamasini hazirlamak igin iki yumurtanin beyazini kabarincaya kadar ¢irpin. Bir gay kasidi vanilya
esansi ekleyin ve daha sonra 4 fincan krema kaplamasi sekerini hafifce ¢irpin. Daha da gtizel bir gériinim
katmak i¢in birka¢ damla daha renklendirici koyulabilir.
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