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TATLI CORBA (BAYBURT)

Bayburt il Kiltiir ve Turizm Midirligi

1 Kg kurutulmusg Kugburnu veya V2 Kg. Kugburnu Marmeladi
100 gr. Kuru Uzim

1,5 Kg. Toz seker

2 Kg. Yarma (Gendime)
100 gr. Incir (Istenirse)
100 gr. Kuru Fasulye
100 gr. Kaysi

100 gr. Erik (istenirse)
250 gr. Findik

1 su bardagi un

tuz

Kusburnu iyice pisirilerek ezilir 5nce slizgegten sonra elekten gegirilerek stizlltr. Bagka bir kapta iyice pigirilen
yarma ve yine 6nceden iyice pisirilen fasulye stzilen suya katilir, un su ile karigtiriip bulamag halinde Gzerine
ilave edilir bir tagim kaynatilir. Bagka kapta diger malzemeler (kayisi, Gziim, erik, incir) pigirilerek sekerle birlikte
karigima ilave edilir ve bir tagim kaynadiktan sonra, sogumaya birakilir. lyice sogutulan tath ¢orba tzerine
dévulmus findik serpilerek servis yapilir.
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