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TATLI CORBA (BAYBURT)

Milli E@itim Bakanhg

1 kg kuru kusburnu

3 su bardagi kuru Gzim

3 su bardagi kuru kayisi

2,5 su bardagi bugday (gendime)
2,5 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi i¢ findik

Kusburnu ayiklanir, yikanir ve haglanir. Haglanan kusburnular ezilip, sizgegten gegirilir. Gorbanin pigirilecegi
tencereye alinip orta ateste olmak Uizere ocaga konur.

DudUklIU tencerede, ayiklanip yikanan budday haslanip suyuyla birlikte kugburnu ya ilave edilir.

Ayiklanip yikanan kuru Gz0m ve kuru kayisi(tavla zar blytkliginde dogranir) ayri ayri tencerelerde haslanip
sulari ile birlikte kusburnuya ilave edilir.

Elde edilen karigim 10 dakika kaynatilir.

Seker ilavesi yapilir,10 dakika daha kaynatilir; sogumaya birakilir.

Sogutularak i¢ findikla servis edilir.
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