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TATLI CAMLAR

https://www.droetker.com.tr

Beze:

2 yumurta aki

1 tatl kasidi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
2 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tUp Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil
Sislemek igin:

1 poset Dr. Oetker Pasta Sisu - Yildiz

1 poset Dr. Oetker Pasta SiisU - Konfeti

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 130 °C

Turbo pisirme: 120 °C

Yumurta akini cam bir kaseye alin ve mikserin yiuksek devrinde kar haline gelinceye kadar 2-3 dakika ¢irpin.
Mikserin en dlsik devrinde ¢irpmaya devam ederek pudra sekerini azar azar ilave edin. Sekerli vanilin ve
bugday nisastasini ekleyip 3 dakika daha ¢irpin. 40-50 damla jel renklendirici ekleyin ve disik devirde 1 dakika
daha ¢irpin. Kalan jel renklendiriciyi diiz uglu krema sikma torbasinin i¢ kismina tek serit halinde sikin. Daha
sonra karigimi doldurun. Firin tepsisine cevizden daha kiiguk toplar sikin. Uzerlerine boyutu kigUlterek ikiser top
daha sikin. Yildiz ve konfeti seklindeki pasta susleri ile susleyin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 35 - 40 dakika

Firindan ¢ikarin. Sogutup servis yapin.
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