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TATLI BOREKCIKLER

2 adet yumurta

100 gram beyaz peynir
1 su bardagi un

1 cay bardagi misir unu
1 cay bardagi sivi yadi
3 dal dereotu

1 corba kasigi yodurt

1 cay kasigi karbonat
4 corba kasigi regel

Yumurtalari ¢irpin, igine ufalanmig beyaz peyniri koyup karistirin. Uzerine yogurt, sivi yagd, karbonat, kiyiimis
dereotu, misir unu ve normal unu ekleyin. Hapsini kek harci gibi akigkan bir harg oluncaya dek karistirip
yaglanmig unlanmig minik kaliplara bosaltin.190 derecedeki firinda 15 dakika pismeye birakin. Gikinca
kaliplardan servis tabagina ters gevirin. Uzerine vigne ya da gilek receli koyup servis yapin.
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