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TATLI BOREK

Yarim paket baklavalik yufka
1 su bardagi ceviz

1 cay bardag toz fistik

1 cay bardagdi erimis tereyagi
200 gram kaymak

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi sut

Kaymagin i¢ine kiyilmis fistik ve cevizi ekleyip karistirin. Yufkalari da 3'er tanesini Ust Uste yerlestirip erimis yag
sUrdp firin tepsisine yerlestirin. Ttm tepsi dolunca bir miktar yagi kizdinp Uzerine gezdirin ve 200 derecedeki
firnda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Bu arada serbeti icin sit ve sekeri bir kabin iginde kaynatip ocaktan alin.
Finndan ¢ikan tatlinin Gzerine serbeti dékup ¢ektirin ve soguk olarak servis yapin.
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