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TATLI BOREK

3 su bardagi un

1 su barda@i tam bugday unu

1.5 ¢ay bardagi st

1,5 corba kasigi tereyagi

1 paket Pakmaya Instant Maya (10 g)
1 cay bardag ilik su

1/2 su bardagi kuru Gzim

1 corba kagigi tahin

1 corba kasig pekmez

2 corba kagigi toz seker

1 cay bardagi Pakmaya Pudra Sekeri
1 corba kagigi tarcin

Unu hamur yogurma kabuna eleyip ortasini havuz gibi agin. Mayayi, sitl ve oda isisinda yumusatiimis
tereyagini ekleyin. )

Hamuru maya tanecikleri yok olana kadar yogurun. Yumusak bir hamur elde edin. Uzerine bezle értiip
mayalanmasi i¢in 30 dk bekletin. )

I¢ malzemesi igin tim malzemeyi bir kapta karistirin. I¢c malzeme hazirdir.

Mayalanan hamuru un serpilmig tezgahin tizerine hazir yufkadan biraz daha kalinca ve yufka biytkligiinde
acin. Uzerine i¢c malzemeden paylastirin.

Rulo seklinde sarip yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

Onceden isitilmig 180 ° C[Zlye ayarl firinda pisirin. Boregin (izerine serpmek igin pudra sekeri ile targini karigtirin.
Borek pisince firindan alin, pudra sekeri ile tarcini borek sicakken tzerlerine bolca serpin.

Ik servis yapin.
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