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TATLI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

10 adet baklava yufkasi
3 ¢corba kagiJi tereyagdi
2 su bardagi sut

1,5 cay bardag seker
2 paket vanilya

5 ¢orba kasiJi un

1 yumurta sarisi

Yumurta sarisi, sit, seker ve unu iyice ¢irpin. Ocak Uzerine koyup karistirarak koyulasincaya kadar pisirin.
Kuyulaginca ocaktan alip igine vanilya ekleyin ve sogumaya birakin. Tereyagini eritin. Baklava yufkalarini 4
parmak kalinhginda seritler halinde kesin. Erimis tereyagdini Gzerine sirlp, hazirladiginiz muhallebiyi kasikla
Uzerine muska seklinde katlayin. Firin tepsisine dizin ve kalan tereyadini da tizerine gezdirip 200 derecedeki
firnda kizarincaya kadar pisirin. Gikinca sogutup servis yapin.
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