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TATLI BiSI

Elif Korkmazel

2 adet ekmek hamuru

1 yumurta

1 adet limon

1 su bardagi su

3 corba kagigi pudra gekeri
Istenirse renkli sekerler
Kizartmak igin sivi yagi

Ekmek hamurunun i¢ine yumurtayi kirip iyice yogurun. Ekmek hamuru almadan bu hamuru nasil yaparim
derseniz. Maya, sut, un, seker ve yumurtayla yumusak bir hamur yapip mayalandirabilirsiniz. Bu arda yumurta
katip yogurdugunuz ekmek hamurundan ceviz biyUkliginde parcalar kopartin ve simit seklinde kizgin yagda
kizartin. Diger taraftan tzerine serbet hazirlayin. Limon suyu, su ve sekeri ¢irpin. Kizaran hamurun Gzerine
gezdirip hamuru tatlandirin. Istenirse Gzerine renkli sekerler de konulabilir.
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