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TATLI BASTONLAR

350 g bal,

120 g tereyadi ya da margarin,

100 g seker,

50 g bitter ¢ikolata

500 g un,

1 paket kabartma tozu,

1 tath kasigi kakao

150 ser g dévimas findik ve badem,
120 g portakal kabugu sekerlemesi
2 yumurta,

yarim limon kabugu rendesi,

1 paket kurabiye bahari (Lebkuchen -Neunerlei Gevvirz)
Dekorasyon:

250 g pudra sekeri

2 yemek kasigi limon suyu,

kirmizi yemek boyasi,

kirmizi ve beyaz sekerler.

Bal, yag ve sekeri devamli karigtirarak bir tagim kaynatin ve sogumaya birakin. Gikolatali benmaride eritin. Unu,
kabartma tozu ve kakao ile stiziin, badem, findik portakal kabugu sekerlemesi, yumurta, limon kabugu rendesi
ve baharat ile karigtinin. Balli karisimi ilave ederek hamur yogurun. Hamurun Gstind értin ve 1 saat sogutun.
Hamuru unlu zemin tzerinde 3 mm kalinliginda agin. Sablonun yardimi ile bastonlar kesin. Bastonlari kagith bir
tepsiye dizin ve 175 derecede (gazli firin 2) yaklasik 15 dakika pisirin. Pistikten sonra delik agin.

Dekorasyon: Pudra sekerini limon suyu ile karigtirin ve bir plastik torbaya doldurun, torbanin bir kdsesini kesin,
bastonlarin kenarlarina gizgiler ¢ekin, hemen beyaz inci sekerlerle susleyin. Yatay gizgiler de ¢ekin. Kalan
sekeri kirmiziya boyayin beyaz gizgilerin arasini kirmizi gsekerle doldurun, ve kirmizi inci sekerlerle susleyin.
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