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TATLI AYVA (ERZURUM)

2 adet iri ayva

200 gr dana kiyma

1 su bardagi kuru Gzim
1 su bardagi seker

3 su bardagi su

Kiyma tencereye konur. Uzerine 1 ¢ay bardagi su eklenir ve 20 dakika kadar pisirilir. Bu arada ayva soyulur ve
dogranir, yumusayana kadar haslanir. Pigsen kiymanin lzerine ayva, Gzim ve su eklenir, karistinimaz. Uzimler
sisene kadar pisirilir. 1lik yenir.
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