B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TATLI-ACI SALATALIK

Sahrap Soysal

2 adet salatalik

2 adet kirmizi biber

Y4 su bardagi limon suyu

2-3 yemek kasigi tatl aci sos

2 yemek kasigi ince kiyllmig feslegen
Y2 adet kirmizi sogan

Vs cay kasi§i tuz

2-3 yemek kasigi tuzsuz fistik

Salataligin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra ikiye bélin ve ince ince dilimleyin. Biberi ve sogani
kip kup dograyin.

Salatalik, kirmizi sodan, kirmizi biber, limon suyu, tatl-aci sos, feslegen ve tuzu derin bir kasede karistirip 1 saat
dolapta dinlendirin.

Uzerine dévilmis tuzsuz findik ekleyerek servis edin.
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