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TATAR USULU CILBIR
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1/2 adet bayat ekmek dilimi
4 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyagd

4 dis sarimsak

1 su bardag yogdurt

1/2 cay bardag sirke

1 tath kasidi zerdegal

1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 tath kasidi tuz

Ekmegin kenarlarini ¢ikarip blenderda ¢ekin. Bir tencerede suyu kaynatarak, igine sirkeyi dokin. Yogurdu,
kiguk kiguk dogranmig sarimsakla karistirin. Ekmek ufagini servis tabagina doéseyip, tzerine sarimsakli
yogurdu yayin. Tencerede kaynayan sirkeli suya yumurtalari dikkatlice kirin. Pigtigini anlayinca (pigtikce
yumurtalar beyazlagir) dikkatlice dagitmadan delikli kepge ile servis tabadina alin. Uzerine zerdegall ve kirmiz
pul biberi serperek susleyin, servis yapin.
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