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TATAR KAVURMASI

10 adet kartlamış yeşil soğan
50 gr margarin
3 adet yumurta
1 tutam tuz
1 tutam kırmızı biber

Soğanların tohumlu başları kesilir yıkanır ve ince ince doğranır
Daha sonra yağda sotelenir. Soğanlar kart olduğundan 2-3 yemek kaşığı su ilave edilerek tavanın kapağı
kapatılır ve yumuşayıncaya kadar pişirilir.
Tuz, karabiber, toz kırmızı biber ilave edilir.
Üzerine yumurta kırılır ve karıştırılır

© lezzetler.com tarif no:93607 • adı:Tatar Kavurması • gönderen:sarı fahriye • indirme tarihi:09.04.2025 - 08:23

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tatar-kavurmasi-vt68896
http://www.tcpdf.org

