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TATAR HAMURU GORBASI (CANKIRI)

4 su bardag eriste

4 su bardagi su

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 kase yogurt

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi salca

1 dis sarimsak

Tuz

Dért su bardagdi suyu tencerede kaynatin.

Mercimekleri de ayri bir kapta haglayin.

Haslamig mercimekleri tuz ve erigteler ile kaynayan suya ilave edin.
Eristeler pisince ocaktan alip tGzerine ¢irpilmis sarimsakli yodurt ilave edin.
Yagda nane ve baharatlari salga ile kavurup, gorbanin tzerine dékdn.
Sicak servis edin.
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