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TATAR CORBASI (MERSIN)

Tarsus Belediyesi

250 gr kiyma et
1 bas sogan

1 yumurta

1 kilo un

50 gryag

Yumurta, tuz, su ve undan elde edilen hamur islatiimis bir pecete ile sarilarak 10 dakika bekletilir. Bilahire tahta
tzerinde yufka seklinde agilan hamur kiguk kareler halinde kesilir. Diger tarafta yagda kavrulan sogan kiyma ve
tuz hamurlarin ortasina konarak ti¢gen sekline getirilip kapatilir. Kaynamakta olan et suyuna atilip pisirilir. Bir
slire sogumaya birakilir. Bu esnada yag eritilir. Salga ilave edilir, nane atilir. Yag, salga ve nane karisimi (zerine
dokdlir. Servis esnasinda ¢irpilmis yogurt ilave edilerek sofraya konur.
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