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TATAR CORBASI (ADANA)

Fatma Arslantas

Yarim kilo un

3 su bardagi ilik su

1 cay kagi§i tuz.
Yemegin Hazirhd Igin:

2 yemek kasi§i sivi yag

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 cay kasigi karabiber

Pul biber

Tuz

Un, su ve tuz ile birlikte hamur yogurulur.

Dinlenen hamur yufkadan biraz daha kalin sekilde acilir ve ilk dnce serit seklinde kesilir daha sonra kiigik
kareler seklinde kesilir.

Sogan ve salgayla kavrulmus kiyma hamurlarin igine konur ve t¢gen seklinde kapatilir.

Hamurlar suda haglandiktan sonra yagda kizdiriimis salga eklenir ve birka¢ dakika daha haslanir.
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