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TATAR CORBASI (ADANA)

Tirk Halk KulttrinG Arastirma ve Tanitma Vakfi

Un

Su

Tuz

Kiyma
Sogan
Karabiber
Kirmizi biber

Un, su ve tuz tanstinlarak hamur yogrulur. Yogrulan hamur agilarak kiicik kareler halinde kesilir. i¢ine tuz,
karabiber, kirmizi biber, sogan ve kiyma karistirlarak hazirlanan i¢ koyulur. Hamurlar iggen bigiminde
katlanarak yapistirilir. Suda haglandiktan sonra tzerine yag ve salcadan olugsan sos dékuldr. Bu sosa arzu
edilirse domates de rendelenebilir. Gorbanin lizerine sarmisakl yogurt dékilerek servis yapliir.
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