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TATAR BOREGI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Cay Kasigi tuz

1 Kg. un

1 Adet yumurta

1 Gay Kasigi pul biber

500 gr yogurt

250 gr kiyma

3 Su Bardagi su

4 Dis sarimsak

Un, tuz, yumurta ve suyla kulak memesinden sert bir hamur yapilir. Hamur 4-5 pargaya ayrilir. Pargalar bir
santim kalinhdinda acilir. Ikiser parmak genigliginde seritler seklinde kesilir. Bir tencerede su kaynatilarak, i¢ine
tuz atilir. Kaynayinca hazirlanan hamurlar suyun yiizeyine ¢iktiktan sonra 1-2 tasim daha kaynatilir. Sonra
slUzulerek alinir. Servis tabadina dokultr. Dévilmis sarimsak ve yogurt karistirilir. Béreklerin Gzerine dékdlur.
Kiyma sana klasik yagda hafif kavrulur. Yogurdun Gzerine gezdirilir. Pul biber serpilir. Sicak servis yapilir.
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