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TATAR BOREGI

1 bardak un

2 kasik yag

1/2 bardak su
150 gram kiyma
2 adet yumurta
Yeteri kadar tuz.

Hamur malzemesiyle hamur hazirlanir, agilir. Hamurun agiimasi bittikten sonra inceligi kararlastirilir; bir bicakla
iki parmak ara ile uzun, boyunca kesilir. Bir de aksine uzun kesilir. Meydana doért kdse seklinde kiigUk pargalar
¢ikar. Bu parcalar icine tuzlu kiyma birer parca konur, hamurlar kapatilir, i¢ kdse seklinde meydana .gelir.
Hamurlarin kapanmasi tamamlandiktan sonra sekiz bardak kaynamis suya atilir ve pistikten sonra stizulUr.
Tabaga konup Uzerine tereyagi, yogurt, yogurdun tzerine de yagl kirmizibiber dékulir.
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