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TATAR BOREGI (EDIRNE)

https://www.edirneden.com

Dért bes yumurta, az tuz, su ve un ile yumusak olmayan hamur hazirlanip yarim saat kadar bekletilir. ince
olmayan yufkalar agilip ince uzun dikddrtgenler seklinde daha sonra da G¢gen seklinde kesilerek kaynayan bol
suda haslanarak pisirilir. Sicak iken eritiimis tereyadi karistirilarak yagdlanir. Servis yapildiktan sonra tzerine
sarimsakli yogdurt ve kizdiriimig tereyagl kirmizi biber gezdirilir.
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