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TATAR BIFTEGI

500 gram sigir eti (sokum veya kontrfile)

1/2 ser tath kasigi ince kiyilmig sodan, kapari, maydanoz, hiyar tursusu
1 yumurtanin sarisi

1 tath kasidi ketcap

2 adet kiyilmis anguez

1/2 cay kasigi tuz

1/2 cay kasig, ince kiyilmis guska kirmizibiber

Az karabiber

3 dilim taze kizarmis tost

1) Kirmizi ve taze olarak eti evvelé ince kiyiniz.

2) Gukur bir kaba yumurta sarisi ile diger battin malzemeyi koyup, bir kasikla 3-4 dakika iyice karigtiriniz.
3) Sonra eti ilave edip iyice karnstirdiktan sonra tostlarin Gzerine esit olarak paylastiriniz.

4) Hafif yassiltip dizelterek bir paletle Gzerini hafif karsilikl tirtillayip servis yapiniz.
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