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TATAR BIFTEGI

6 dilim bonfile (kiyma haline getirilmis)
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

3 ¢corba kasiJi kapari

3 dis sarimsak (dévilmus)

1 blyUk sogan (ince dogranmis)

4 corba kasigi zeytinyagi

2 corba kagsiJi sirke

2 ¢orba kagsigi maydanoz (ince kiyilmig)
6 yumurtanin sarisi

1 taze marul (dis yapraklar atilip, yikanmig)
6 blylUk domates (ince dilimlenmis)

Kiymayi biyUk bir kaseye koyup tuz, biber, kapari, sarimsak, sogan, zeytinyagd, sirke ve maydanozu ekleyerek,
bitin malzemeyi iyice birbirine karistiriniz. Kiymayi 6 esit parcaya boéllp 6 ki¢Uk servis tabagina yerlestirerek
her parcaya biftek bicimi veriniz. Her biftegin ortasinda bir gukur acgip, bir yumurta sarisi koyunuz. Marul
yapraklari ve domates dilimleriyle sisleyip, servis ediniz.
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