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TASLIKLI TARHANA CORBASI

150 gr tavuk taslik

3 ¢corba kagiJi tarhana
Yarim ¢orba kasigi salca

3 dis sarimsak

7 su bardag tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

1 dolu ¢orba kasigi tereyagi

Tavuk tagliklar bir kag parcaya kesilir. Tencereye tereyagi birakilir, tagliklar atilir, 10 dakika kadar kavrulur.
Uzerine salga ve ezilmis sarimsak birakilir. Bir kag dakika sonra tarhana, soguk tavuk suyu ve tuz eklenir.
Surekli karigtirarak kaynayana kadar pigirilir. Ates azaltilir, 5 dakika daha pisirildiktek sonra ategten alinir.
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