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TASLIK YAHNISI

https://turkinfo.hu
Z0zaporkolt

0,5 kg taslik

2 adet orta boy sogan

4 dis sarimsak

3-4 yemek kagig! sivi yag

1 adet biber

1 adet domates

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi
2 yemek kagsigi kirmizi pul biber
Tuz

Karabiber

Karaman kimyonu

Mercankdgk

Sogani, biberi ve domatesi kiip kiip dogruyoruz. Sodani isitiimis siviyagda kavuruyoruz. Ezilmis sarimsagi
koyduktan sonra kokusu ¢ikana kadar pisiriyoruz. Tencereyi ocaktan alip kirmizi pul biber ekliyoruz ve iyice
karistiriyoruz.

Tencereyi yine orta kisik atese koyarak salgalari, taghgi, dogranmig biberi ve domatesi ilave ediyoruz, Gzerini
gececek kadar su dokiyoruz. Baharatlarla ve tuzla tatlandiriyoruz. Kapagini kapatip taslik yumugayana kadar
pisiriyoruz. Istege gore farkl ¢esit garniturle servis edebilir.
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