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TASLIK KAVURMA

400 gr. tavuk taslk

2 yemek kasigi yag

1 adet sogan

1 adet yesil sivri biber

1 adet domates

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi kekik, karabiber
1 cay kasigi tuz, kimyon

1 tutam maydanoz

Tavuk tagliklari iyice yikayin,enlemesine kesin. Bir tencereye yagi ekleyin. Tagliklari ilave ederek kavurmaya
baslayin. Tasgliklari orta ateste kavururken suyunu birakacaktir. Kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pisirmeye
devam edin. Ddrde bdldukten sonra ince dilimlediginiz kuru sodanlari ve ince dogradiginiz yesil biberi ilave
ederek kavurmaya devam edin. Sodan ve biber yumusadiktan sonra biber salgasini ilave edip iyice yedirin. Son
olarak kabugunu soyup minik kipler halinde dogradiginiz domatesi ilave edin ve iyice karigtirin. Tim baharatlar
ekledikten sonra domatesler yumusayincaya kadar karigtirarak pisirin.

Tenceredeki malzemeyi bir parmak kadar gececek sekilde su ilave edip tencerenin agzini kapatin. Kisik ateste
50-60 dk pigirin.

Servis tabagdina aldiktan sonra tzerine ince kiyilmis maydanoz serpip servis yapin.
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