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TASKIN TICARET KARS

https://taskinticaret.net

BA Roportaj istegimizi kabul ettidiniz igin tesekkdrler, sizi taniya bilir miyiz?

TB Tarik Boy, burasi Tagkin Ticaret.

BA Burasi kag senelik isletme?

TB Burasi dededen gelme 30 senelik isletme.

BA Kars deyince akla sit ve st Grnleri geliyor, Kars peynirini 6zelligi nedir?

TB Banu Hanim, Kars'in et ve sit Grtinleri meghurdur, bu Grinler dogaldir. Kars yiksektir, kisin tabiat karin
altinda kaliyor, toprak dinleniyor, ki bitince karlar yavas yavas eriyor, kar suyu topragin 1-2 metre derinliklerine
kadar yavas yavas isliyor. Bu sekilde otlar ¢ok giizel yetisiyor, balimiz kagsarimiz ¢ok guizel oluyor.

BA Kasariniz nasil hazirlaniyor?

TB Kasarimiz saf sutten yapilir, gok az tuz ve maya bulunur. 1 kilo taze kasarimiz 10 kilo sitten olusuyor. 1 kilo
beyaz peynirimiz 5 litre sutten olusuyor, 1 kilo eski kasarimiz 13 kilo stten elde ediliyor.

BA Ya gravyer?

TB 1 kilo gravyer peyniri 25 kilo sutten elde ediliyor. Gravyer TUrkiye'de sadece Kars'ta Uretilir.

BA Vitrinlerde beyaz peynir ¢ok gérilmuyor ve kasar mi Uretiliyor?

TB Peynirlerin en sagliklisi, en lezzetlisi, en uzun 6murllist Banu Hanim kasardir, bir kasar 5 yila kadar
dayaniyor ama beyaz peynir 1 hafta icerisinde degerini kaybediyor, ¢cok da uzun 6murli degil. Kasar icin
sekersiz bal diyebiliriz, arlar nasil otlardan bal yapiyorsa ayni otlardan da inekler stt yapiyor.

BA Kars'ta stit bol...

TB Evet Kars'ta sut bol ve ucuz, kasarin da fiyati bu bakimdan ucuz, yurdun batisinda kasarin fiyati bizim iki
katimiz.

BA Taze kasar ne kadar surede sofraya geliyor, eski kasar ne kadar sUrede eski kasar oluyor?
TB Taze kasar yapildigi andan itibaren yenebilir, beyaz peynir gibi degil. Kasar peyniri kaynatilarak yapilir,

saglikhdir. Eski kagarin yapimi daha farkhidir, dinlendiriliyor, en az 6 ay sonra sofraya gelir. 6 ay ile 12 arasi en
glzel zamanidir. Iki yillik olunca daha da guzellesir. Derler ya "her seyin yenisi iyidir, dost ve kasarin eskisi iyidir

BA Onu duymamistim. Eski kasarin kiiflenmesi referans mi oluyor?
TB Tabi insanin olgunu saci beyazlagincadir. Eski kasarin olgunu da kiflenincedir.
BA Cok guzel ifade ettiniz. Bir de kaymak var, gdbek kasari var onlardan da bahseder misiniz?

TB Tabi sut trdnleri olarak bir ¢ecil peyniri var yadsiz stten yapiliyor, ¢ecil peynirinin de kiflenmis makbul
kabul ediliyor.

BA Tabii antibiyotik.

TB Tabi éyle de denebilir. Sit makineye vuruldugu zaman yagi alinarak ¢egil peyniri, yagindan da tereyagi
yapiliyor. Tereyagimiz ¢ok saglikli ve kalitelidir yemeklere tatlilara lezzet katar.

BA Bir de gdbek kasarindan bahseder misiniz?

TB Géruntusl yemek tabagina benzer ya da kdy ekmeklerine benzer. Her 13-14 kiloluk eskimis kasardan
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ustalikla 1 adet o peynirden elde edilir. Gdbek kasari ortasidir ve en yagl yeridir. Nasil yogurdun kaymag olursa
o da kasarin kaymagidir.

BA Yani krema gibi bir sey 0yle mi?

TB Evet ¢ok yagl yeridir.

BA Kisaca Kars balindan da séz eder misiniz?

TB Kars bali gicek balidir, burada ¢cam bali, kestane bali gibi ballar olmaz. Hakiki bal yani ila¢ olan bal gicek
balidir. Bilirsiniz ilaclar da ciceklerden elde edilir, burada adi dahi konmamis ¢ok sayida farkli ¢icek ¢esidi var,
cgicek cesitliligini yaninda kalitemizi arttiran ari irkimizdir. Bizim arilanmiz "Kafkas" irkidir yani sekerden suruptan
bal yapmaz, her sey bozulur kiflenir ama balimiz asla bozulmaz.

BA Hakiki bali nasil anlayacagiz?

TB Kivamindan, gérinttstnden, tadindan anlarsiniz, cok da macun gibi olmayacak, biraz da anlamak igin
ustalik gerekiyor.

BA Tarik Bey ¢ok, cok tesekkdir ederiz.

TB Ben tesekkir ederim Banu Hanim.
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TASKIN TICARET 1

An SUitl - Sark Vital - Polen Kars Bayi
‘ Toptan ve Perakende Hakiki Kars Cicek Bal
Hediyelik - Bal - Kasar - Tereyad

Kargo Hizmetimiz Vardir.
Tartk & Tayfun BOY

www.taskinticaret.net
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