—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAS TAMAM KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
2 corba kasiJi kakao

1 su bardag st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi un

Karistirma kabina seker konur. Uzerine bir yumurta kirilir. Mikserle ¢irpilir. Yumurta tamamen parcalaninca ikinci
yumurta kirilir, tamamen dagilinca Ggtnci yumurta kirilir. Seker tanmamen eriyene dek ¢irpilir. Uzerine eritilmis
tereyag ve sut eklenir. Bu sefer tahta kasikla kaistirilir. Elenmis un, kakao, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir.
Kaslikla alttan Uste havalandirarak kisa sure karigtirilir. Bolga tereyaglanmis kek kalibina dékulir. 165 derece
firnda yaklasik 1 saat pigirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra diiz tabaga ters cevrilir.
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