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TAS KEBAPLI PILAV

1/2 kilo yagh kugbasi kesilmis et
3 kasik sadeyag

6 bardak su

2 su bardagi piring

250 gram domates

2 bas sogan

Yeteri kadar tuz ve karabiber.

Et ince kiyilmig sogan, tuz, karabiber, yag ile karistirilir. Bakir tas igine konur, pilav pisecek tepsiye i¢i et dolu tas
altist edilir ve Gylece birakilir. Tepsiye alti bardak su ilave edilip kendi .genigligince ategse konup agzi kapanir ve
(boylelikle et pigirilir. [k, tuzlu suda, 1slatilmig, yikanmig piring tepsinin ortasinda 'bulunan tasin etrafindaki suya
konur, agzi kapanir, agir ateste pigirilir. Yenecedi zaman tas alinir, tepsi sofraya 6yle servis yapilir.
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