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TAS KEBAPLI PILAV

2 su bardagi pilavlik piring
300 gr koyun eti

1 adet sogan

2 ader domates

2 su bardagi su

2 yemek kasigi yag

1'er cay kasidi tuz karabiber

Piringler ayiklanir, sicak tuzlu suda en az bir saat kadar bekletilir. iki i defa yikanip, suyu siziilir. ince
dogranmig sogan, et ile birlikte yagda kavrulur. Domates rendelenir, Gzerine katilir. Etler yumusayincaya kadar
pisirilir. (Kendi suyu pisirmeye yetmezse, sicak su ilave edilerek pismesi saglanir.) Pisen etler, stizlilerek alinir.
Atese dayanikli bir kAseye konur. Kase, pilavin pisecegi genis tencerenin ortasina, ters cevrilerek yerlestirilir.
Etten sUzllmas yagdin Gzerine U¢ bardak su dokdilir. Karabiber ve tuz ilave edilerek kaynatilir. Kaynayan su, ters
¢evrilen kasenin Uzerinden yavagca dokilir. Bosaltma sirasinda kasenin yerinden oynamamasi igin, Gzerine bir
agirlik konmalidir.
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