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TAS KEBAPLI PIRING PiLaVI

Ceviz iriliginde tereyagiyla 2 ¢orba kasigi zeytinyagdini ve ince kiyilmig bir bas sodani bir tencereye koyup atese
oturtun. Sogani pembelesinceye kadar kavurun, sonra 6nceden kaynar suda islatiimis olan 400 gram pirinci
durusu ¢ikincaya kadar yikayin ve tencereye bosaltin. Birkag dakika kavurduktan sonra bir cay kasigi safrani bir
miktar suda eritin ve pirince katin. Sonra da alti - yedi bardak sicak et suyunu katin, tuzunu serpin ve pilavi
pisirin. Pilav pistikten sonra U¢ kasik rendelenmis kaser peynirini katip karigtirin. Pilavi servis tabadina bosaltin.
Beri yanda kugbasi iriliinde parcalara dogranmig 250 gram koyun etini bir kasik tereyadinda iki yaprak
adacayiyla birlikte kavurduktan sonra pilavin ortasina dékip servis yapin.
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