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TAS KEBAPLI PİRİNÇ PİLâVI

Ceviz iriliğinde tereyağıyla 2 çorba kaşığı zeytinyağını ve ince kıyılmış bir baş soğanı bir tencereye koyup ateşe
oturtun. Soğanı pembeleşinceye kadar kavurun, sonra önceden kaynar suda ıslatılmış olan 400 gram pirinci
durusu çıkıncaya kadar yıkayın ve tencereye boşaltın. Birkaç dakika kavurduktan sonra bir çay kaşığı safranı bir
miktar suda eritin ve pirince katın. Sonra da altı - yedi bardak sıcak et suyunu katın, tuzunu serpin ve pilâvı
pişirin. Pilâv piştikten sonra üç kaşık rendelenmiş kaşer peynirini katıp karıştırın. Pilâvı servis tabağına boşaltın.
Beri yanda kuşbaşı iriliğinde parçalara doğranmış 250 gram koyun etini bir kaşık tereyağında iki yaprak
adaçayıyla birlikte kavurduktan sonra pilâvın ortasına döküp servis yapın.
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