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TAS KEBAPLI KARANFILLI PILAV

3 bardak piring

6 bardak su

750 gr koyun eti

3 adet sogan

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 kahve kagiJi targin

1 kahve kagigi karanfil

1 kahve kasi@i yeni bahar
1 kahve kasi@i biber, tuz

Oncelikle yagl koyun etini kugbagi dograyiniz. Bir miktar getilmis sogan, tuz, biber ve tereyag ile tencerede
kavurunuz, targin karabiber ve yeni bahar karigtirip sahan kapaginin i¢ine déktindz. Ustline kenarli bir tepsi
kapayiniz, kapak tepsinin ortasinda kalmak Uzere, alt st edip tepsiyi kuvvetli atese alarak pirinci

kounuz.Tepsinin Ustlind kapayiniz.Piring pisince, tepsinin igindeki tencere kapagdini kaldiriniz.Servis yapiniz.
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