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TAS KEBABI (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

500 gr. dana veya kuzu eti
1 orta boy sogan

2 adet patates

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
2 tatl kagigi limon suyu

2 yemek kasigi st

100 gr. tereyagdi

Karabiber

Tuz

Su

Once yag kizdirilir. Ardindan atesi kismadan kugbasi seklinde dogranmis et ve iri dogranmis soganlar birlikte
kavrulur. Béylece etlerin suyunu salmasi dnlenerek, etlerin yumusak kalmasi saglanmis olur.

Devaminda, et ile birlikte kavrulan sogan etin iginden ¢ikartilir. Géz karariyla sUt ve sicak su ilave edilir.

Kisik ateste et suyunu ¢gekene dek pisirmeye devam edilir. Bagka bir kapta salca, kaynamis suda eritilerek, etin
Uzerine dokullr. Sonra sarimsak ve karabiber eklenir.

Ote yandan kiip kiip dodranip kizartilan patatesler, ete ilave edilerek servise hazir hale getirilir.
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