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TAS KEBABI (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

1 kg yagsiz kuzu eti

2 kg arpacik sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
Y2 su bardagdi sadeyagd

Tuz

Karisik baharat

Blyuk bir yayvan tencere veya tavaya et yikanip kugbasi dogranarak konulur. Soganlar temizlenip baglari kesilir
ve kabuklari soyularak etin Gzerine ilave edilir. Uzerine sal¢a, tuz ve baharat dékulerek biyuk bir tasin igine
alinir ve tencereye ters kapatilir, Gstline bir agirlik konulur. Yag ve az su ilave edilerek ¢ok kisik bir ategin
Uzerinde iki-U¢ saat pisirilir. Tas Uzerinden yavasgc¢a kaldirilinca etler tencerenin ortasinda ters dénmus tas
seklinde kalir. Sekli bozulmasin diye tencereyle sofraya alindiktan sonra servis yapilir, sade piring pilaviyla
yenilir.
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